


MARTEDÌ, 14 APRILE, SIAMO 
ANDATI ALLA  FATTORIA 
“IL PICCOLO MUGNAIO” 

A TORRE MAINA, PER FARE IL PANE.
LA FATTORIA ERA IN COLLINA, 

IN UN POSTO BELLISSIMO.



AD ACCOGLIERCI C’ERA
LA SIGNORA MARIA.

SEDUTI SU UN MURETTO 
ABBIAMO ASCOLTATO LA SUA 

SPIEGAZIONE.









LA FARINA ERA SCURA E LA 
SIGNORA L’HA SETACCIATA PER 
SEPARARE LA FARINA BIANCA 

DALLA CRUSCA.



SUBITO DOPO HA PRESO I 
PREZIOSI INGREDIENTI: 

FARINA, ACQUA, LIEVITO, SALE…
E HA FATTO UN MORBIDO 

IMPASTO.







MENTRE IL PANE LIEVITAVA…







ASPETTANDO CHE IL PANE SI 
CUOCESSE NEL FORNO…










